
Portage de repas Menus du Lundi 17 au Dimanche 23 Août 2026

Semaine  2026-34 DEJEUNER

ANDOUILLE ET BEURRE

CABILLAUD SAUCE TOMATE

BROCOLIS

FROMAGE

POMME CUITE AU COULIS

TERRINE DE SAUMON CIBOULETTE

ROTI DE BŒUF BEARNAISE

POMMES GRENAILLES

FROMAGE

TARTE AUX POIRES

TOMATES VINAIGRETTE

BOUDIN NOIR

FLAGEOLETS

FROMAGE

CUBES DE POIRES ET PECHES AU SIROP

TABOULÉ

ESCALOPE DE VOLAILLE SAUCE CREME

HARICOTS VERTS

FROMAGE

CREME CAFE

CONCOMBRES A LA CREME

ROTI DE PORC

POTATOES

FROMAGE

COMPOTE ABRICOTS

SALADE NICOISE (RIZ)

EMINCE DE BŒUF SAUCE POIVRE

PRINTANIERE DE LEGUMES

FROMAGE

ABRICOTS AU SIROP

TERRINE DE SARDINE TOMATE

ROTI DE BŒUF

POMMES NOISETTES

FROMAGE

ECLAIR AU CAFE

            Plat de remplacement ou 

adapté en cas de fortes chaleurs

            Fait maison

            Produit frais - Production locale

            Nouvelle recette Menus susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons

            Plat végétarien

Lundi 

Août 2026

17

Mardi

18

Août 2026

Mercredi

19

Août 2026

Jeudi 

20

Août 2026

Vendredi

Dimanche

23

Août 2026

21

Août 2026

Samedi

22

Août 2026


