
Portage de repas Menus du Lundi 13 au Dimanche 19 Juillet 2026

Semaine  2026-29 DEJEUNER

MUSEAU VINAIGRETTE

COLIN SAUCE DIEPPOISE

JARDINIERE DE LEGUMES

FROMAGE

MOUSSE CHOCOLAT

SARDINES A L'HUILE

SAUTE DE BŒUF PAPRIKA

POMMES NOISETTES

FROMAGE

CREME PRALINE

FETE NATIONALE

SALADE DE CAROTTES

CHIPOLATAS DE VOLAILLE

FRITES

FROMAGE

SEMOULE VANILLE

MELON AU PORTO

ROTI DE VOLAILLE A LA CREME

POMMES DAUPHINES

FROMAGE

CREME DESSERT CARAMEL

SALADE DE TOMATES

MERGUEZ

SEMOULE

FROMAGE

COMPOTE DE FRUITS

SALADE DE PERLES LEGUMIERES

STEAK HACHE

CŒURS DE CELERIS

FROMAGE

COCKTAIL DE FRUITS

TERRINE SARDINES TOMATES

ROTI DE BŒUF BEARNAISE

RIZ AUX POIVRONS

FROMAGE

PECHE MELBA

            Plat de remplacement ou 

adapté en cas de fortes chaleurs

            Fait maison

            Produit frais - Production locale

            Nouvelle recette Menus susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons

            Plat végétarien
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