
Semaine  2024-14 DEJEUNER

CHAMPIGNONS A LA CREME

FILET DE CABILLAUD AU CHORIZO

POMMES VAPEUR FRAICHES

FROMAGE

CREME VANILLE

SAUCISSON A L'AIL

CUISSE DE POULET AU JUS

TORTIS COULEURS

FROMAGE

FROMAGE BLANC COULIS DE FRUITS

ASPERGES SAUCE MOUSSELINE

ROTI DE BŒUF SAUCE AU POIVRE

POMMES GRENAILLES PERSILLEES

FROMAGE

ILE FLOTTANTE

BETTERAVES VINAIGRETTE

BOUDIN NOIR

PUREE AU CELERI

FROMAGE

DANY CARAMEL

TERRINE DE CAMPAGNE

FRICADELLE DE BŒUF SAUCE PIQUANTE

POMMES DE TERRE SAUTEES

FROMAGE

POMME AU FOUR CONFITURE

COUSCOUS
SAUTE D'AGNEAU / MERGUEZ

LEGUMES COUSCOUS ET SEMOULE
FROMAGE

COCKTAIL DE FRUITS

TERRINE DE LAPIN
SOT L'Y LAISSE DE VOLAILLE
PRINTANIERE DE LEGUMES

FROMAGE
LIEGEOIS GLACE

            Plat de remplacement ou 

adapté en cas de fortes chaleurs

            Fait maison

            Produit frais - Production locale

            Nouvelle recette Menus susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons
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Portage de repas: Menus du Lundi 1er au Dimanche 7 Avril 2024
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