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Portage de repas: Menus du Lundi 25 au Dimanche 31 Mars 2024

Semaine 2024-13

DEJEUNER

Lundi

25

Mars 2024

SALADE DE MUSEAU DE BCEUF
FILET DE MERLU SAUCE POULETTE
CHOUX FLEURS PERSILLES
FROMAGE
ENTREMETS CITRON

Mardi
26

Mars 2024

SARDINES A L'HUILE
BEUF AUX OIGNONS
POMMES VAPEUR
FROMAGE
CREME PRALINE / BISCUIT

Mercredi

27

Mars 2024

SALADE NICOISE
TRIPES A LA MODE DE CAEN
PUREE DE CAROTTES
ASSORTIMENT DE FROMAGES
COMPOTE POMMES CASSIS

Jeudi
28

Mars 2024

TABOULE OLIVES CITRON
SAUTE DE DINDE EN TAJINE
SALSIFIS CUISINES
ASSORTIMENT DE FROMAGES
ENTREMETS PISTACHE

Vendredi

29

Mars 2024

BETTERAVES VINAIGRETTE
NOIX DE JOUE DE PORC SAUCE PROVENCALE
PANAIS
ASSORTIMENT DE FROMAGES
SALADE DE FRUITS (POMMES, POIRES, BANANES)

Samedi

30

Mars 2024

POMMES DE TERRE, CERVELAS, CORNICHONS
BEUF BOURGUIGNON
TORSADES
ASSORTIMENT DE FROMAGES
COMPOTE DE PECHES

Dimanche

31

Mars 2024

TERRINE DE SAINT JACQUES
GIGOT D'AGNEAU
FLAGEOLETS CUISINES
PLATEAU DE FROMAGES
NID DE Paques

Plat de remplacement ou
adapté en cas de fortes chaleurs

V.

og. Fait maison

\N%Q' Produit frais - Production locale
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Menus susceptibles d'étre modifiés en fonction des livraisons




